Restaurante “Nido Las Rosas” @ ‘ﬂ ‘@
pone & disposicidn de sus clientes fl croe s
foda la infornacion necesaria sobre , @ @
alérgenos utilizedos en la elhoracin N o o @B
de sus platos.,

, ) 4
T su personal estd fornado

y conoce los procedinientos
A )
s LN TRANTES

JAMON IBERICO CON TUMACA

ALCACHOFITAS y HABITAS

(@) SALTEADO DE LANGOSTI
®®®Y VIRUTAS DE JAMON !

MORCILLA PREMIUM CON HUEV

@@ENSALADA DE JAM()N,CON v
Y VINAGRETA DE ARANDANQOS

@@@CROOUETAS DE MARISCO, CHIP:
@@ @ENSALADA TEMPLADA DE GA

@@ Q(@)PULPO A LA BRASA

(Con salsa pesto

O (@)SEPIA AL AJILLO CON AL

CHIPIRONES AL JEREZ

Y TOMATITO AGRIDULCE

(®)ENSALADA DE TOMATE |



\)

ARROCES

PAELLA VALENCIANA - - 15.00€
(Pollo, conejo, caracoles o magro, judias verdes y garrofén)
(© (@MIXTA __ 16.00€
(Pollo, gambas peladas, calamares y langostinos)
()(©(DARROZ NEGRO 16.00€

(Chipirones, sepia y tinta de calamar)

ARROZ NIDO 17.80€
(Presa ibérica y setas variadas al aroma de romero)

(9 (®ARROZ A BANDA | 21.00¢
(Todo el sabor con el pescado y marisco aparte)

@@ARROZ SENORET DE MARISCO 17.50€
(Gambas peladas, colas de langostino, calamar, sepia, chipirones)

(2ARR0Z SENORET MIXTO | 16.00€
(Todo limpio, pollo, calamar, sepia y colas de langostino)

ARROZ DE VERDURAS 15.00€
(Verduras de temporada)

(©)(®)ARROZ CON CARABINEROS 26.00€
(Carabineros y colas de langostino)

(©)(2)ARROZ CON BOGAVANTE

(Medio bogavante por persona y cola?ﬁﬂﬂg&gﬁgd&tigq)

(©(@FIDEUA DE MARISCO ¢ U 16.80€
(©)(2ARROZ CALDOSO DE ALMEJAS ESTILO VASCO 17.20€

-

Yo
\-l
.

Precio del arroz por persona
Pueden pedirse caldosos




aaaaaa LACTEOS HUEVOS
sssssssssssssssssssssss
APIO MOLUSCOS. sosa

CARNES B2

sssssssssssssssssssss

| I @BO DE TORO ESTOFADO AL VINO TINT®@ 15.80€

LOMO DE VACA MADURADA AL PESO 6.00€/100gr.
(1)(1)()NOVILLO URUGUAYO A LA PARRILLA CON CHIMICHURRI 21.00€

M)( UESA DE CARNE DE VACA MADURADA SIN ADITIVOS
; ONESA DE PIQUILLOS Y CREMOSO DE QUESO CHEDAR 13.80¢€

(4)(2)(©)SMASH BURGUER CON MAYONESA DE PEPINILLOS, CEBOLLA
CARAMELIZADA Y QUESO BRIE EN PAN BRIOCHE 14.90€

LO DE VACA RELLENO DE QUESO DE CABRA CON PIMIENTA
LENO DE FOIE VEGANO CON CEBOLLA CARAMELIZADA CON
. DE QUESO PHILADELPHIA 24.00€



Restaurante “Nido Las Rosas” @ .ﬂ ‘@
pone & disposicion de sus clientes &P =
toda la infornacion necesaria sobre @
alérgenos utilizados en la eleboracin N4 S o @

de sus platos.,

T su personal esté formado @

y conoce los procedinientos
en meteria de alérgenos.
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Consultenos. P H S‘ (: \ ]I) ()

(@ (©(2)LOMO DE SALMON A LA BRASA SOBRE



